| progetti di sviluppo del “Duarf” aperto un anno fa da Alberto Consol
“In futuro un B&B, un pub e la produzione in proprio di orzo e luppolo”

Il birrificio walser
che usa la sorgente
della fata di Issime
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MARTINAPRAZ
ISSIME (AOSTA)

n toitschuy, la lingua wal-
ser parlata a Issime, picco-
lo comune della Valle
d’Aosta, «Zinnesili» signifi-
ca«luogodove cresconoi cilie-
gi». Dailnome alla frazione sul-
lespondedeltorrente Lysdove
Alberto Consol, 32anni, harea-
lizzato il suo piccolo grandeso-
gno.Nonsitrattadi ci]je§ie ma
di birra. Un anno fa, tra le mu-
ra di un antico villaggio, co-
struito prima del Cinquecento,
ha aperto il suo birrificio. «In-
sieme alla mia famiglia era da
tantoche pensavamodiristrut-
turare questa frazione ediapri-
reun‘attivita turistica - raccon-
ta Consol -. Qui ¢’é 1'acqua leg-
gera e limpida, la classica ac-
qua di montagna, e cosi abbia-
mo pensato allabirray.
L’operazione ¢ stata possibi-
leanche grazie aun contributo
del Gal (Gruppo diazione loca-
lie) della Valle d’Aosta finan-
ziato dal Programmadi svilup-
po rurale 2014-2020. Dopo
qualche annodilavoro, ilbirri-
ficio Walser Duarf, I'unico del-
la vallata del Lys, ha aperto le
sue porte ad agosto del 2023.
Accanto al laboratorio, che
produce finoa 1.500litri di bir-
raallavolta, ¢’¢ il punto vendi-
taeperil futurol’ideaédiallar-
garsi ancora, aggiungendo un
bed and breakfast e un pub.
«Dall’apertura ad oggi abbia-
mo prodotto circa 14.000 litri
di birra - prosegue il titolare -.
Sono contento di questo primo
anno di attivita. Civaunpo’di
tempo per farsi conoscere ma

Alberto Consol davanti ai fermentatori del suo WalserDuarf a Issime

tanti locali, soprattutto della
zona, ci hanno richiesto la bir-
ra e ¢’ un buon passaggio an-
chenel punto venditay.

Al momento sono trelebirre
proposte dal birrificio Walser
Duarf. Ognuna diloro ¢ ispira-
taadei luoghi e a delle leggen-
de del territorio, che possono
essere scoperti inquadrando il
gr code riportato sulla botti-
glia. La bionda, dalle note dol-
cie fruttate, porta il nome del-
la sorgente di Funtrunkieeru
che, come racconta la leggen-
da, fu fatta sgorgare da una fa-
ta. L’ambrata, lievemente lup-
polata e con sentori biscottati,
si chiama Pirubeck, proprio co-
me l'iconico sperone di roccia
che sovrasta il paese. Poi c’¢
I'ultima arrivata, I’Eischeme
Pale Ale, che, coni suoisentori
agrumati e floreali, raccontala

leggenda della statua di San
Giacomo, uno dei patroni dils-
sime. Ele sperimentazioninon
si fermano. «Sto lavorando a
unanuova birrascuradainseri-
re al pili presto tra le birre che
gia proponiamop, spiega Con-
sol. Accanto alle novita da pro-
porre ai suoi clienti, continua
la ricerca sulle materie prime.
Perorail luppolo eil malto pro-
vengono principalmente dalla
Germania, mal’idea e diavvici-
narsi sempre di pit al territo-
rio. «Mi piacerebbe molto pro-
vare a coltivare dell’orzo e del
luppolo qui davanti al birrifi-
cio- concludeil giovane-. Disi-
curo i costi aumenterebbero,
ma le produzioni realizzate
con le materie prime della zo-
na sono molto apprezzate dal-
lagente». —



