
  GAL VALLE D’AOSTA / Il Gruppo di Azione Locale della regione alpina promuove lo sviluppo del progetto internazionale SEROI+ Smart Villages 

Borghi intelligenti, soluzioni digitali per le aree montane
Valutare il ritorno economico, sociale e ambientale di un investimento per guidare le comunità locali alla realizzazione di servizi innovativi

I  l Gruppo di Azione Locale 
(GAL) Valle d’Aosta è un’as-

sociazione no profit privata 
nata nel 2017 con lo scopo di 
attuare una Strategia di Svi-
luppo Locale (SSL) incentrata 
sul turismo rurale sostenibi-
le. Il GAL Valle d’Aosta ha la 
particolarità di essere l’unico 
attivo sul territorio regionale, 
a differenza di quanto accade 
nelle altre regioni italiane e di 
includere tutti i comuni val-
dostani, ad eccezione di Aosta 
in quanto area urbana. 
L’attuazione della SSL si con-
cretizza attraverso l’elabora-
zione di bandi per il finanzia-
mento di progetti, rivolti sia a 
soggetti pubblici che privati. 
Ottimi risultati hanno carat-
terizzato l’attività finora svolta 
dal GAL: 7 bandi pubblicati, 
125 progetti ricevuti, di cui 64 
finanziati, 100% delle risorse 
economiche impegnate. Tali 
numeri hanno condotto al ri-

conoscimento di una dotazio-
ne finanziaria aggiuntiva che 
permetterà di finanziare circa 
30 nuovi progetti nel corso 
del 2022. Il GAL ha anche la 
possibilità di realizzare pro-
getti a intervento diretto. In 
questo contesto, a marzo 2020 
l’associazione ha avviato una 
collaborazione per lo sviluppo 
di un progetto di cooperazio-
ne transnazionale denomina-

to “SEROI+ Smart Villages”, 
insieme ai GAL irlandesi 
Kilkenny Leader Partner-
ship e FORUM Connemara 
CLG e al GAL finlandese 
Leader Ravakka. La scelta 
è ricaduta sulla tematica 
degli Smart Villages, un ar-
gomento che riveste sempre 
maggior interesse, sia a li-
vello nazionale che interna-
zionale, soprattutto in vista 

della prossima programma-
zione europea 2021-2027. 
“Si tratta infatti di un am-
bito innovativo, che mira 
a contrastare la carenza di 
servizi, lo spopolamento 
e l’isolamento tipico delle 
aree rurali e montane, uti-
lizzando soluzioni digitali e 
favorendo la cooperazione e 
la solidarietà all’interno di 
una comunità”, spiega il pre-
sidente del GAL Valle d’Ao-
sta, Alessandro Giovenzi.
L’acronimo SEROI+ si rife-
risce a una metodologia che 
permette di valutare il ritor-
no economico, sociale e am-
bientale di un investimento, 
al fine di guidare, e rendere 
autonome, le comunità lo-
cali nell’individuazione e 
realizzazione di servizi in 
grado di rispondere alle re-
ali esigenze del territorio e 
favorirne lo sviluppo futu-
ro. Le attività sono iniziate 

a ottobre 2021 e prevedono 
l’applicazione della metodo-
logia SEROI+ nell’area pi-
lota l’Unité des Communes 
Valdôtaines Grand-Paradis, 
una comunità montana for-
mata da 13 comuni, alcuni 
dei quali fanno parte del 
Parco Nazionale del Gran 
Paradiso. Dai primi incon-
tri con gli stakeholder, è 
emersa una forte esigenza 
di accrescere le competenze 
digitali della popolazione, 
aumentata anche a seguito 
delle problematiche inne-
scate dalla pandemia. Il 
primo meeting di parte-
nariato, che si è tenuto in 
Valle d’Aosta il 9 e 10 mar-
zo scorsi, è stata l’occasio-
ne per delineare meglio le 
caratteristiche del servizio 
da realizzare. L’idea di base 
è di creare uno sportello di-
gitale itinerante, localizzato 
inizialmente presso le sedi 

delle biblioteche munici-
pali, che fornisca supporto 
ai cittadini per l’accesso ai 
servizi digitali della PA. 
“L’ambizione per il futuro è 
che lo sportello possa evol-
vere, secondo un approccio 
incrementale, per aprirsi 
anche alle aziende del terri-
torio - dichiara il presidente 
-, proponendo corsi di for-
mazione sulla transizione 
digitale e sulle nuove tecno-
logie disponibili”.
“SEROI+ Smart Villages” 
sarà attivo fino alla prima-
vera 2023. L’obiettivo finale 
è che la rete di sportelli di-
gitali che verrà sperimenta-
ta nell’ambito del progetto 
rimanga operativa e conti-
nui a espandere la propria 
attività anche oltre tale data, 
fino a diventare un modello 
replicabile in altre aree del 
territorio regionale valdo-
stano.

Il primo meeting di partenariato del progetto di 
cooperazione transnazionale “SEROI+ Smart Villages” 
si è svolto nella meravigliosa cornice del Pavillon di 
Skyway Monte Bianco

2 Mondo Rurale Scenari
Anno 2022 - numero 3

  MIPAAF / Sostegni alle Pmi agricole e della pesca: garanzie sui mutui e nuovi fondi 

Aiuti per la crisi ucraina
Varato il Dl con nuove misure e vecchi strumenti potenziati 

V arato il decreto-legge 
‘Aiuti’ contenente misu-

re urgenti in materia di poli-
tiche energetiche nazionali, 
produttività delle imprese e 
attrazione degli investimenti, 
nonché in materia di politi-
che sociali e di crisi ucraina. 
Il provvedimento rafforza ul-
teriormente l’azione dell’ese-
cutivo finalizzata a contrasta-
re gli effetti della crisi politica 
e militare in Ucraina, poten-
ziando strumenti a disposi-
zione e creandone di nuovi,
I principali sono due. In-
nanzitutto le Garanzie sui 
mutui, e cioè 180 milioni per 
l’accesso alle garanzie Ismea 
sui mutui alle piccole e me-

die imprese agricole e della 
pesca che abbiano registrato 
un incremento dei costi per 
l’energia, per i carburanti 
o per le materie prime nel 
corso del 2022. Il secondo 
potenziamento è stato il ri-

finanziamento del “Fondo 
per lo sviluppo e il sostegno 
delle imprese agricole, della 
pesca e dell’acquacoltura” per 
ulteriori 20 milioni di euro 
presso il MiPAAF, a sostegno 
delle aziende agricole per far 
fronte ai danni economici 
causati dalla guerra in Ucrai-
na e dalle sanzioni contro la 
Russia, la possibilità di in-
crementare la produzione di 
energia elettrica da fonti rin-
novabili per il settore agrico-
lo e l’applicazione di aliquote 
ridotte sia in materia di accisa 
che di imposta sul valore ag-
giunto con la riduzione al 5% 
dell’Iva per quanto riguarda i 
carburanti.  

Stefano Patuanelli, 
Ministro delle Politiche 
Agricole, Alimentari e 
Forestali
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  TENUTA DEL NACCHERO / Da 2.000 olivi un prodotto di grande qualità

Olio, se piccolo è bello
In arrivo anche degustazioni abbinate al cibo

N ell’incantevole paesaggio 
delle colline che circonda-

no Empoli non è raro imbattersi 
in ampi uliveti, della pregiata 
varietà Toscano IGP. E salendo 
per la Via San Donato Val di 
Botte si giunge alla Tenuta del 
Nacchero, un’azienda agricola 
che produce olio di qualità da 
25 anni, grazie a 20 ettari di ter-
reno dove trovano ospitalità più 
di 2.000 piante di ulivo. Il curio-
so nome “nacchero” indica, in 
dialetto fiorentino, una persona 
piccola e minuta, proprio come 
piccola, ma di grande qualità, 
è la produzione che Paola Paci 
e suo marito Enrico, da circa 
un anno, portano avanti con 
passione. Una scelta di vita, 
un grande amore per l’olio e 
tutte le sue sfaccettature di 
aroma e di colore, mai uguali 
da un’annata all’altra. Enrico 
è il braccio operativo, sempre 
pronto a concretizzare le idee 
di Paola, che ama sperimenta-

re, come ad esempio creando 
delle varietà aromatizzate con 
rosmarino, basilico, ma anche 
con dello zafferano di propria 
produzione, attraverso una 
procedura complessa che ri-
chiede una conservazione al 
buio e con temperatura co-
stante. Una scelta originale, 
premiata da grandi consensi, 
proprio come le saponette fat-

te anch’esse con l’olio di oliva 
e profumate con essenze na-
turali alla vaniglia, borotalco 
e arancia. Ma alla Tenuta del 
Nacchero non ci si ferma qui: 
dal progetto di produrre olio 
biologico a quello di organiz-
zare entro il prossimo anno 
delle degustazioni guidate 
abbinando le varie tipologie 
di olio ai prodotti tipici della 
Valdarno. Nella tenuta coe-
sistono diversi terreni, dalle 
connotazioni specifiche, che si 
traducono in olii dalle caratte-
ristiche organolettiche spicca-
te, ognuno con una sua per-
sonalità, ma tutti accomunati 
dal processo di filtraggio com-
pletamente naturale, effettua-
to con filtri di cotone. Questo 
determina la tipica torbidezza 
che, lungi dal rappresentare 
un difetto, valorizza l’autenti-
cità del prodotto e testimonia 
la qualità del lavoro di Paola 
ed Enrico. 

L’Olio della Tenuta del 
Nacchero


