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Aymavilles

Castello di Aymavilles

SERATA DI PRESENTAZIONE A PAGAMENTO,
APERICENA E VISITA AL CASTELLO

Chef Vanja Covili Faggioli, Giovanni Paladini, Giuseppe Giuliani,
Danilo Salerno, Giuseppe Cardullo e Katia Caracciolo

Sabato
20 luglio

2019

Sabato
27 luglio
2019

Martedi
30 luglio
2019

Cogne

Piazza Chanoux

DOLCI CONTRASTI: VALLE D’AOSTA
JAMBON DE BOSSES DOP, INSACCATI
DI TRADIZIONE E MECOULEN

Chef Vanja Covili Faggioli, Hotel Miramonti - Cogne
MERCATINO DALLE ORE 10 ALLE ORE 19

Issogne
Castello di Issogne

SAPORI D’ANTAN:VALLE D’AOSTA
FROMADZO DOP, VALLE D’AOSTA
LARD D’ARNAD DOP E BURRO

Chef Giovanni Paladini, Ristorante Al Maniero - Issogne
MERCATINO DALLE ORE 10 ALLE ORE 19

Aosta
Convento della Congregazione delle Suore di S. Giuseppe,
Via Anfiteatro

LOU COURTI ARRIVA IN CITTA:
ORTAGGI E FORMAGGI DI CAPRA

Chef Giuseppe Giuliani, Ristorante Giuliani Al Duca - Aosta
MERCATINO DALLE ORE 15.30 ALLE ORE 19

Venerdi

2 agosto
2019

Giovedi
8 agosto

A

Venerdi

19 agosto
2019

Valtournenche
Piazza della Chiesa

ALLA CORTE DELLA REGINA:
FONTINA DOP, LATTE E REBLEC

Chef Danilo Salerno, Ristorante La Maison Du Coq Rouge -
Valtournenche
MERCATINO DALLE ORE 10 ALLE ORE 19

Gressoney-La-Trinité

Piazza Tache

DOLCI SFUMATURE:

MIELE, BROSSA E SERAS

Chef Giuseppe Cardullo, Ristorante Romantik Hotel
Jolanda Sport - Gressoney-La-Trinité

MERCATINO DALLE ORE 10 ALLE ORE 19

Pré-Saint-Didier
Piazza Vittorio Emanuele II

TRADIZIONI DI MONTAGNA :
PAN NER, MELE E GENEPY

Chef Katia Caracciolo, Hotel Bucaneve - Pré-Saint-Didier
MERCATINO DALLE ORE 15 ALLE ORE 19



